VINS

WAAT @ DRINK

P'TITES ARTILLERIES

12,5¢l 3,2°€ - 75¢l 18,°°€
BLANC

IGP Cotes de Gascogne, Sauvignon “Nova”®
IGP Cévennes, Chardonnay “Petit Maurice"

IGP Ile de Beauté “Umanu”

VDF Pinot noir “Bouchard”
AOP Cotes du Rhéne “Les Artistes”
DOC Montepulciano d'Abruzzo “Moranera”

TORPILLES

12,5¢c1 4,%°€ « 75cl 26,°°€
BLANC

IGP Cotes de Gascogne, Gros Manseng “Noyva”
AOP Quincy “Tatin Quartz”

IGP Méditerranée "Villa Lauzade”

AOP Chinon BIO, “Amirault Grosbois™

AOP Pic St Loup’Lancyre”

Mendoza BIO, Malbec Cameleon:"Bousquet’
AOP Cétes de Blaye BIO, “Tour des Roches”

WAAT

DRINK,FOOD"N"FUN
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DRINK FOOD

FUN

WAAT @ DRINK

MISSILES

BLANC

AOP Chablis bomaine Passy le Clou 45,9
AOP Margaux Confidences, Chateau Prieuré Lichine 65,°°€
AOP Saint-Julien Esprit de Gloria, Domaine Henri Martin 65,2€
AOP AuxeY'DuresseS Cuvée Saint Catherine, Domaine Labry 45,°°€
AOP Chateauneuf du Pape Clos de 'Oratoire, Domaine Ogier 75,%°%€
IGT Salento Negroamaro Torri d'Oro 34,00€
CHAUDS DIGEOS

Cappuccino 2,°°€ | | Liqueurs de menthe, Bailey's,

Café Viennois 3,%%€¢ | | Créme de Rhum, Créme de 6.2%¢
Café Mocha 2.7% Lambic, Amaretto

Latte Machiatto 3,°°€ | | Calvados Avallen 4
Double Latte Machiatto 4,°¢ | | Cognac ABK6 VSOP 9n g
Chookie Latte ou Latte Nut's 6,°€ Armagnac Laubade XO 12,°¢€
Irish Coffee 7°°€ | | Rhums & Whiskys Nous . densulter

Commande en ligne et
recupere ta commande au
comptoir:!

BIERES 25cl  33cl  50cl gg&gs@wgs
= . : 00 00 90 ir 50
= Nguaria blo,nde Lo 3’80€ 4'00€ 5'50€ Vin blanc, Breton, Pétillant 3.7€
Dana ambreée = xpree 3,°€ 5,7€ 7.°€ [ Martini 3 50¢
- ¢ 20 50 30 Blanc, Rouge ;
T(.; Brestoise s a7y 1pa 4,90€ 5k 10€ 8,7°€ Ricard 5 %0g
Cidre La Mordue 4o \i.rq cicer 3. € 5,7€ 7,7€ d
B Pélican Blonde 5 suoen.  4.7€ 57°€¢ 8¢ |SOFTS
Gallia New West IPA ., 4,°€ 57°¢ 8,7°¢| | Eau Plancoét &
i o0 G Plate ou intense 33 3,°%€
Fauteuse de Trouble s neipa 4. € 5,7€ 8,7°€|| Plate ou fine bulles 5oy 4,%°¢
Hellfest IPA ;... 1o 4'20€ 5'50€ 8,3°€ Plate ou fine bulles ;. 45%
Brique House La Bagarre  4,°¢ 5,°°¢ 8,°°¢|| Houl Cola Breton g5 3 so¢
779 Double IPA Cola Classic, Zéro
5 Coca-Cola
| Ciney 7 Abbaye 4°€ 57°€ 8¢ Classic, Zéro, Cherry s34 3,7%€
Hapkin g5 bR 45°€ 5°°€ 8,°€|| Fanta Fuze-Tea Sprite 5  3,59€
Mort Subite Kriek Lambic  4,°°€ 5,°°€ 8,°°€ | Schweppes 5 3,7°€
AFruitée Tonic, Agrumes, Orangina, Oasis
Mort Subite Witte Lambic  4,°°€ 5,°°€ 8,°°€ | Artonic 5 3,7%€
5,5° Blanche Eucumber, Lemongrass, Ginger
el
- 20 yo] 30
= Heineken s g, 3,°€ 4,7€ 6,7°€ M\eda _Fruit Pago o 3.€
B FUINREER T s 4% 57€ 8.°€|| Orange, Pomme. Tamare
Biéres du Moment 4°°€ 5°°€ 8,°€|| Limonade / Diabolo ,. 2,%%€
Brasseurs / Bretonne / IPA / Fruitée Sirop a l.’eaU. Sl 2'10€
Mojito, Spritz, Moscow Mule, Margarita, Caipirinha, Gwada Mule yALTS
Long Island Iced Tea, Jalisco Mule, Mojito Fruité, Mojito Impérial 8,7%€
Cocktails sans alcool 5,90¢

SUIS-NOUS SUR:

Prix net et.service compris.

) @muaww

what-brest.com

SUIS-NOUS SUR : @ h e O b N




st
. Planclhes

A Boeuf slicé, Frites & Chimichurri
. 500g 29,90 €
250¢g 15,7 €

SAUCISSONS %%

Beaufort, Nature, Fumé, Noisette, Poivre, Piment d'Espelette

TARTINADES 5.7°€

Chorizo, Tomato-Chevre, Poulet-Mimosa, Galette
Saucisse, Thon, Fish & Patate, Paté Hénaff

Beef Burger 15,%°¢

Pain noir, haché Black Angus, bacon, pickles, cheddar, sauce
chimichurri, sauce maison

Chicken Burger 14,7°€

Pain noir, poulet mariné, bacon, pickles, cheddar, sauce
chimichurri, sauce maison 90
Pork Burger s
Pain blanc aux graines, effiloché de cochon, rosti, pickles,
cheddar, sauce chimichurri, sauce maison

Pizza Palla Romana ; i part 4,°°¢€

Bol de Frites 3.,2%

¢ Camembert Rati () 12,7%€
Tartare Aux 2 Saumons 16,°€

Tortillas & Guacamole () 7.°%€
Planches Bucket Oignon Rings 6,Z:€

> ' Charcuterie & Fromage Bucket Gyoza p?Ulet 9’00€
£ Bucket Gyoza Légumes 7,7°€
400 g 25°€ | gycket Sticks Mozzarella 8,%%¢

250 g 15°0€] | Plateau Apéro © 20,%%€

Assortiment de Buckets

BOWLS

Nouilles chinoises assaisonnées a 'huile de sésame grillé et
sauce soja, légumes et fruits de saison, muesli maison,
pickles, coriandre, vinaigrette aigre douce

Farmer 14,°°€
Poulet mariné o
Fisherman 15,7°€
Brochettes de crevettes marinées =
Végé ) 14,°€
Burratina

p'r"r:..gl A EMPORTER

;fl\\ WEH 0978285189 et
Ep'fﬁﬁ: sur Hotre site web \V‘_' /\ T
HEI R

BRUSCHETTAS

Pesce

Sauce fromage blanc (citron, ciboulette, moutarde),

rouge, huilé d'olive
Carne

Fin de service
Lundi 21h00

FOOD Mardi / Mercredi 22h00
Jeudi / Samedi 22h30

Accompagnées de salade

Sauce tomate, ail, oignons rouges, coppa, mozzarella, copeaux parmesan, huile d'olive

Végétariana ()

Sauce tomate: ail, mozzarella, tomates cerises, artichauts, aubergines, huile d'olive

PIZZAS NAPOLITAINES

Margherita () 12,7°€
Sauce tomate, mozzarella fior.di latte, huile d'olive,
basilic; origan

Quattro Formaggi () 16,°°€

Base créme, mozzarella fior di latte, gorgonzola, chévre,

scamorza; persil, noix

Parma 17.°°€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de
Parme; scamorza; basilic, poivre de Sichuan

Coppa 17,°€
Sauce tomate, champignons, mozzarella fior di latte,
tomates cerises, coppa, parmesan, roquette

Tartufo. 19,7°€
Creme de truffes, copeaux de truffes, mozzarella fior di
latte, burratina, roquette, huile d'olive a la truffe

Diavola 15,°€
Sauce tomate; mozzarella fior di latte, salame piccante,
oignons rouges;parmesan, basilic

Rucola 17,7°€
Base créme d'asperges, roquette, mortadelle, tomates
cerises, olives, burratina, mozzarella fior di latte

Pépe 15,°°€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de
Parme, provolone, noix, basilic, confiture de figues
Asparagi 90
Base créme d'asperges, mozzarella fior di latte, coppa
pecorino, roquette

Suppléments’:

15,7°€
saumon fumé, mozzarella, oignons

14,7°€

12,°°€
Piccante 16,°°€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, salame piccante,
nduja, ricotta, persil

Salmone 17.°°€

Base avocat ricotta, mozzarella fior di latte, saumon
fumé, roquette, citron, oignons rouges

Végetariana ()

Sauce tomate, champignons, aubergines réties,
mozzarella fior di latte, tomates cerises, artichauts,
olives taggiasche, roquette

15,7°€

Calabraise 13,7%€

Base créme, mozzarella fior di latte, champignons,
nduja, oignons rouges, pecorino

Bologna 15,°°€

Base créme, mozzarella fior di latte, mortadelle,
concasseé pistaches, pesto

Régina 13,7°€
Sauce tomate, jambon, mozzarella fior di latte,
champignons

Capra e Miele 14,°°€

Base créme, jambon, mozzarella fior di latte, chévre,
roquette, oignons, miel

Pesto Bella 14,°°€

Base creme, mozzarella fior di latte, jambon de Parme,
tomates cerises, parmesan, noix, pesto

Pizza du Moment 15,7%¢

1,°°€:: roquette, champignons sautés, aubergines roties, tomate cerise, poivre de Sichuan, oeuf

WAAT @ FUN Renseignez-vous au bar

Haches, shuffleboard, fléchettes, baby-foot, pétanque, palet breton, jeux de société...

2,%%¢ : salame!'piccante, pate piquante nduja, ricotta, taleggio, gorgonzola, scamorza, copeaux de parmesan,
artichauts allaromanaolives, jambon blanc, coppa, chevre.

3.,%%€ : burratina, copeaux de truffes, jambon de Parme.
Artichauts alla Romana : Artichauts braisés aux-herbes, recette romaine.
Burratina: Mozzarella.garnie de créme, des Pouilles.
Coppa di Parma: 'Salaison:de porc dunord de Ttalie, affinée 6 mois.
Mozzarella Fior di latte : Fromage de vache a pate filée, de Campanie.
Nduja: Pate dépore et piment tres piquante de Calabre.
Olives taggiasche: Olives parfumeées de Ligurie.
Pecorino :-Fromage de lait de brebis.

@ Végétarien

Poivre Sichuan : Poivre chinois citronné et floral.

Provolone : Fromage de vache affiné 4 mois, du nord de ['Ttalie.

Ricotta : Fromage de lait de vache, fabriqué a partir de petit-lait recuit.
Salame piccante : Saucisse piquante du sud de la Calabre.

Sauce tomate : Tomates 100 % italiennes d’Agro Sarnese-Nocerino, Campanie.
Scamorza : Mozzarella fumée du sud de Ttalie.

Prix net et service compris. Gourmet bag possible.
Liste des allergénes a disposition.



