WAAT

CRINK,FOOD"N"FUN

@ L'APERO’ DRINK

Ml

Cocktails sans alcool

BIERES 25¢1 33¢t 50ct| [CLASSIQUES
2= Armoria blonde ;. yo0r 2,€ 3°€ 5€ ’ s
o i 8 Kir 3, €
Armoria ambree s .1 3, € 5, € 1€ Vin blane 7 Bretony Pétalant
Baril Tropical Bliss -5, 4°€ 5°€ 8,°€| |Martini 3,
Cidre La Mordue . .0 caer 3 € 5,'°€  7,7%€ | |[Blanc/Rouge
Ricard 2,7°€
B B Pélican Blonde s cvongne 4 € 5°°€ 8%
GalliaNew West IPA...., 4,€ 5€ 8,°¢| (SOFTS
Hellfest IPA , ..o 10 4°€ 5%€ 87€| |
Brique House LaBagarre 4.°€ 5,°€ B°€| |, . outeouintense
7.7° Double IPA 33el 3.7°€
Flam fine bulles
1 Ciney oy 47°€ 57€ 8.°€| [waL e g.me
Hapkin o 5 seong e 4'°€ 5°°°€ B8,7°€ | |Plancoetplate 9 90
W A g 40 an 70 ou fine bulles 1 L '
:-::I:;téehblte Kriek Lambic 4,7€ S5,7€ 8,7€ gnd“ i mzl.gtm.:ﬁ
gda Class) 4 F
Mort Subite Witte Lambic 4,°€ 5.°€ 87°€ | |/fns /Fuities/Grangna 3.€
weppes e &1
=" Blanche Agrumes / Sprite / Troplco
— Limonade 25 ¢l 2,09
= Heineken s g L A 47E Sirop a l'eau 2,°€
§ § Guinness .z seu 4°€ 5%¢ 87%¢ | |Diabolo 2.°°€
Biéres du Moment 4% B a7 o e Ot T
Baril / Bretonne £ 1PA £ Fruitée Orange, Pomme, Tomate
COCKTAILS
Mojito, Spritz, Moscow Mule, Margarita, Caipirinha, Gwada Mule.................. 7.7%¢
Long Island Iced Tea, Jalisco Mule, Mojito Fruité, Mojito Impérial..........ce.0e.8,” €

5.7°€

@ L'APERO’ FOOD

Plancihes

Charcuterie & Fromage

400 g 2579 €
250 g 15, €
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SAUCISSONS 5.'“'45)

Comte, Mature, Fume, Nomsette, Poivre, Piment d Espelette

TARTINADES 5.70€

Chorizo, Tomate-Chévre, Poulet-iHMimoza,
Galette Saucisse, Thon, Fish patate, Pate Henaff

SUIVL T -HCRIS. SLR .@. @ s . .



WAAT @ FOOD

Pris faft £ L Sfrvice comnprel. Dourms! bag peasbles
Liste des allergénes & dispostsn

SALADES &

Salade César 14.,7%¢

Poulet, ceuf dur, sauce césar, parmesan, croutons,
tomates, cignons rouges, pickles

Salade Chévre Chaud 14,7°€

Toasts chévre et miel, speck, tomates, tomates
confites, pickles
14,7°€

Salade Du Moment

MENU ENFANTS

b 1N 10,”°€

Steak hache frites cu Jambon frites cu
Pizza Bambino

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc

Glace cu Salade de fruits frais

Boisson Coca Cola. sirop 4 U'eau. diabolo,
jus d'orange ou pomme

et ol ‘ Entrée du jour 5,5¢
Black Bull Burger 17,79€ | |Entrée+Plat 17.7%€
Mini bun : confit d'oignons, paté hénaff snacke Plat * Dessert 177
Gros bun ; hache black angus, bacon, pickles, Entrée + Plat + Dessert 2].7%¢
cheddar, sauce chimichurri, sauce fromage blanc
Chicken Run Burger 17,7°€ : . : :
Miri bum ; confit d'olgnons, halloumi grillé I NlC_o_N T@U R’Nl-ABL-ES
Gros bun : poulet mariné, bacon, pickles, cheddar, - - %0
sauce chimichurri, sauce Frnm.age blamc FFE_h A“d c_h'FE' . 14' {
Ch.EEEE Ln\re Eurger 15 “-E Cabillaud en beignet maison
Gros bun : pain blane aux céréales, salade, légun;ea Tart;rg De Thon 15.7%€
rotis. SCAMOrza panee et frit, pickles, sauce fromage Mariné a l'asiatique
blanc, sauce chimichurri Filﬁt Mi nen CBT 1?'“{
Burger du moment 16,7°€ | | Créme de chorizo
Mous consulter Brochette de Beeuf 50
. 18,7°€
Supplément :steak 5% € Sauce poivre. 200 g
Pave de Saumon %0
B'IQWLSJ - Sauce beurre blanc 15,7€
Riz & sushi aromatisées au vinaigre de riz, . Piéce du Boucher 18 m{
legumes et fruits de saiscn, muesli mamson, Mous consulter '
PAcles Plat du Jour
Farmer 141“{ Voir ardoise lz'ﬂl{
Poulet maring
Fisherman 15,7°€
Tataki de thon mariné 5:?1’“'_““"”
vﬁgé 14.7%¢ L7 :IEr.qumﬁ salade, sauce maison.
Burrating " 37 € : frites.
DESSERTS 5
Assiette de Fromages 7.2°€ Salade de fruits frais 6.50€
Tarte Chocolat Caramel 7.5%€ Café gourmand 8.%%¢
Tarte Citron Meringuée 7.5%€ Dessert du jour 5.20€
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WAAT @ FOOD

BRUSCHETTAS

Pesce

Pris faft £ L Sfrvice comnprel. Dourms! bag peasbles
Liste des allergénes & dispostsn

Accompagnées de salade
15.7°€

Sauce fromage blanc (citron, ciboulette, moutarde), saumon fumeé, mozzarella, cignons rouge, huile d'olive

Carne

14,7°€

Sauce tomnate, ail. oignons rouges, coppa. mozzarella. copeaux parmesan, huile d'olive

Végétariana

12,7°€

Sauce tomnate, ail mozzarella, tomates cerises, artichauts, aubergines, huile d olive

PIZZAS NAPOLITAINES

Margherita 12,7°€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, hulle d'alive,
basilic

Quattro Formaggi 16,7°€

Base créme, mozzarella fior di latte, gorgonzola,
chévre, scamorza, persil. noix

Parma 17,7°€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de
Parme, scamorza basilic, poivre de Sichuan

Coppa 17,7°€
Sauce tomnate, champignons, mozzarella fior di latte,
tomates cerises, coppa, copeaux de parmesan,
roguette

Tartufo 19.7°€
Créme de truffes. copeaux de truffes, mozzarella fior di
latte, burratina, roquette, huile d'olive a la truffe

Diavola 15,7°€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, salame piccante,
QIRONS Fouges. parmesan, basilic

Rucola 16,7°€
Base avocat ricotta, roquette, spechk, tomates cerises,
olives Taggiasche. burratina. mozzarella fior di latte

Pépeé 15,°€
Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon de
Parme, provolone, noix, basilic, confiture de figues

Suppléments :

Piccante 16,7°€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, salame piccante,
nduja, ricotta

Salmone 16,7°€
Base avocat ricotta, mozzarella fior di latte, saumon
fumé. roquette, citron, oignons rouges

Végetariana 15,7°€
Base créme de pesto, champignons, aubergines raties,
mozzarella fior di latte. tomates cerises. artichauts.,
olives taggiasche. roguette

Calabraise 13.7¢

Base créme. mozzarella fior di latte, champignons,
nduja, 0ignons rouges, pecorine
Salumi 16,7°€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, scarmoza, coppa.
salame piccante, olives, cignons

Régina 12,°€
Sauce tomate, jambon, mozzarella fior di latte,
champignons

Capra e Miele 14,7°€

Base créme, jambon, mozzarella fior di latte, chévre,
aignons. miel

Pesto Bella 13,7€
Base créme de pesto, mozzarella fior di latte, spech,
tomates Cerises, parmesan, noix

Pizza du Moment 15,7°€

L00 €roguette, champignons sauteés. aubergines roties, tomate cerise, polvre de Sichuan,
2.00 £zalame piccante, pite piquante nduja, ricotta, taleggio. gergonzola, scarmara, copeaux de parmesan, artichauts alla

romana, clives, jamben Blanc, coppa, chévre
3.00 Churratina, copeaux de truffes, jambon de Parme.

Artichauts alla Romana : Artichauts braises aux herbes, recette romaire. Burratina : Mozzarella garree de créme, des Poulles. Coppa di Parma :
Salaison de pore du mord de UTtatie, affirde & moio. Mezzarella Fler dl latte : Fromage de vache 4 pite filée, de Campanie. Mdujas ¢ Fite de poro et
piment trés piguante de Calabre, Olives taggiasehe @ Olves parfumses de Ligurie. Pecoring : Fromage de Lait de brebis. Polvre Slehuan @ Poivre
chirpés citrormsd ot foral Prevelone : Fromage de vache affineé & mois, du nord de [Ttalie. Rbootta : Fromage de lait de vache, fabriqué & partir de
petit-lait recuit Salame plecants : Saucisse piguante du sud de la Calabre, Sauce tomate : Tomates 100 % italennes d Agro Sarnese-Nocenng,
Camparie. Seamorza ¢ Mozzarella fumés du sud de [Trabe
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WAAT @ PRINK —

VINS X X

e o | 'S ADTII D - - Pl ES
P'TITES ARTILLERIES | [TORPILLES
12,5¢l 3,°€ - 75¢1 18,%°€ 12,5¢l 4,°°€ « 75¢1 26,°°€
BLANC BLANC
IGP Cétes de Gascogne, Sauvignon "MNova® IGP Cétes de Gascogne, Gros Manseng "Mova”
IGP Cévennes, Chardonnay “Petit Maurice” AQP Quincy “Tatin®
ROSE ROSE
IGP Ile de Beauté "Umanu” AOP Cotes de Provence "Héritage Estandon”
ROUGE ROUGE
ﬁll__:'garhiéres %-,i.'; "LI: Ti:-drptlle' EE Ehirént'ﬂaulr-!ry"

inot noir "Bouchard” ic 5t Loup Lancyre”

AP Cétes du Rhéne “Les Artistes” Mendoza Bio. ;Elhen ameleon "Bo et”
DOC Montepulciano d'Abruzzo “Sant Orsola” AQP Cotes de Blaye Bio "Tour des Roches

Y i N a3 i d d
'R |
| A W |

Bl AR
BLAMC

.ﬁ.ﬂp chahuﬂ Domaine Passy le Clou 45.“” €
ROUGE

AOP Ha'l"gﬂ.l.l;x Margaux Confidences Chéateau Prieuré Lichine 65,°°€
AOP Saint-Julien Esprit de Gloria, Saint-Julien, Domaine Henri Martin ?5.“':' €
AOP Auxey-Duresses Cuvée Saint Catherine, Domaine Labiry 45,°€
AOP Chateauneuf du Pape cChiteauneuf du Pape Clos de [Oratoire. Domaine Ogler 65,9°€
IGT Salento Megroamare Torri d'Cro H.nn €
CHAUDS DIGEOS

Cappuccino 2°€| | Liqueurs de menthe, Bailey's,
Café Viennois 3,%€ | | Créme de Rhum, Créme de 6€
Café Mocha 2.70¢ Lambic, Amaretto

Latte Machiatto 3,70€ Calvados Avallen d
Double Latte Machiatto 4¢| | Cognac ABKé VSOP B¢
Chookie Latte ou Latte Nut's  6,°€ Armagnac Laubade XO 12,"°€
Irish Coffee 7.%%¢ Rhums & Whiskys Mous consulter

WHAT / 58 RUE AMIRAL ROMAIN DESFOSSES, 29200 BREST F 02 78 BS 12 BY -'“hlt'hmt.“m SUIVEL T -HCRIS. SUR @ @ s . .



